
3-RETTERS
MENY

FOR GRUPPER

Forrett serveres likt til hele
selskapet
Hovedrett velges av hver gjest
ved ankomst
Dessert serveres likt til hele
selskapet

Allergier
Enklere tilpasninger, som for
eksempel glutenfritt, oppgis til
servitøren ved ankomst
Ved mer omfattende allergier
ber vi om beskjed på forhånd

Forhåndsbooking og 
mer info: 
matglede@jonasbg.no

FORRETT
Bakt blomkål

HOVEDRETT VALG
BIFF

200 gr norsk ytrefilet av ungfe. Stekes
medium for best smak og kvalitet.Servert
med broccoli, cherrytomat, hvitløksbakt

champignon, løk, potetkake og bernaise.
(Inneholder: melk, egg)

LAMMESKANK
Rosmarin og hvitløksbakt lammeskank.

Serveres med moste poteter og ratatouille
(Inneholder: melk, selleri)

TORSK
Dampet torsk med kokte poteter, bacon,
eggesmør og ertepure (Inneholder: melk,

fisk)

DESSERT
BROWNIE

Serveres med vaniljeis og
bringebærsaus. 

(Inneholder: Hvete, egg, melk)

650,- pr person
Endelig antall gjester bekreftes senest 24 timer før ankomst

og danner grunnlaget for fakturering. Forespørsel om
faktura finner du på jonasbg.no
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